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Aperitif-Empfehlungen 
 
 
Crémant de Loire brut,  
-Edler Sekt aus der Loire-           0,1 l €   9,50 
 
 
Kir Royal 
Erfrischender Sekt 
mit Johannisbeerlikör           0,1 l €   8,50 
 
 
Déja-vu Spritz 
Der Aperitif Déja-vu ist eine Hommage an alle Weltentdecker und Kulturen der Erde  0,2 l €   9,50 
 
 
Öko Traubensecco 
vom Demter Weingut Stutz (alkoholfrei)        0,1 l €   5,50 
 



Brot & hausgemachter Aufstrich pro Person €  2,50 
 

www.moehringerhexle.de 

 

Vorspeisen  
 
 
Hausgemachte Wildschweinmaultasche im Dinkelnudelteig auf Lemberger-Linsen €   13,50 
 
Rindercarpaccio mit Trüffelvinaigrette, Wildkräutersalat und Parmesan €   16,90 
 
Ziegenkäse im Brikteig gebacken an Apfel-Birnen-Chutney €   12,90 
 
Bunte Salate der Saison €     9,90 
 
 

Suppen 
 
 
Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle €     8,90 
 
Blumenkohlcremesuppe mit Rote Beete Sprossen und geröstetem Sesam €     9,90 

 
 
 
 
 



Brot & hausgemachter Aufstrich pro Person €  2,50 
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Genuss pur 
 
 
Filetspitzen vom Schwein mit jungem Spinat gebraten 
in Sahnesauce mit Kartoffelpüree €   22,90 
 
Kalbsleber gebraten mit Zwiebeln und Äpfeln dazu Kartoffelgratin €   23,90 
 
Lammcurry in Kokosmilch geschmort mit roten Zwiebeln, Cashewkernen und Koriander 
an wildem Brokkoli und Basmatireis €   28,00 
 
Maishähnchen an Portweinjus mit gebratenem Blumenkohl und Kartoffelgratin €   24,90 
 
Kalbstafelspitz an Meerrettichsauce und Preiselbeeren mit Bouillon Kartoffel    €   24,90 
 
„Boeuf Trollinger“ an Schmorgemüse und hausgemachtem Kartoffelpüree    €   24,90 
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Unsere Klassiker 
 
 
Bunter gemischter Salat der Saison mit   
- Streifen von der Maishähnchenbrust €   19,90 
- gebratenen Riesengarnelen €   19,90 
 
„Hexle’s“ hausgemachte Maultaschen  
mit Jus und Zwiebelschmelze dazu lauwarmer Kartoffelsalat      €   17,90  
 
Hausgemachte Wildschweinmaultaschen  
im Dinkelnudelteig auf Lemberger-Linsen         €   19,90 
 
Unser Hexenteller 
Schweinefiletmedaillons in Rahmsauce 
mit Kräuter-Champignons und hausgemachten Spätzle       €   24,90  
 
Hexle’s Rostbraten vom Black Angus Rind auf Filderkraut  
mit Röstzwiebeln und hausgemachten Spätzle        €   34,90 
 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Preiselbeeren       €   32,90  
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Fisch 
 
 
Skrei-Winterkabeljau auf Kohlrabigemüse mit Kartoffelgratin €   34,90 
 
Lachsfilet mit Teriyaki Sauce lackiert  
auf wildem Brokkoli mit Basmatireis    €   32,00 
 
 

Vegetarisch und Vegan 
 
 
Ziegenkäse gratiniert mit Honig und Thymian dazu Wildkräuter und Kartoffelgratin €   18,90 
 
Zitronen-Karotten-Risotto €   16,90 
 
Gebackene Blumenkohl-Nuggets an Erbsen-Reis mit Tomatensalsa €   15,90 
 
Mediterraner Bauerntopf mit veganem Hackfleisch  €   16,90 
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Süße Versuchung 
 
 
Hausgemachte Crème Brûlée mit frischen Beeren €    9,00 
 
Weißes Schoko-Kokos-Mousse mit frischer Ananas €    9,90 
 
Zitronen-Joghurt-Parfait an geschmorter Pink-Grapefruit mit Haselnusskrokant €    9,90 
 
„Affogato“ Kugel Vanilleeis in Espresso  €    6,90 
 
 
 


